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COMISION NACTONAL ASESORA DE INDICACIONES

! AFICAS ¥ DENOMINACI

Reunidn Plenaria el dia 4 de noviembre de 2016

M Ciudad de Buenos Aires

ACTA N° U7

£En la CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES, a los cuatro id) dias del mes
% e noviembre de dos mil dieciséis (2016), con la presencia de: la Subsecretaria de
limentos ¥ Bebidas, Mercedes NIMO, el Subsecretario de Agricultura, Luis
GURRIZA, Teonardo GERVASIO, Deniela Beatriz AISCORBL. ¢l Director de

{.ﬁ NILBO, Lavra DOMINGUEZ, Lucia TEJIADA, Florencia MACCARONE, los
§ | miembros de la CNA, Elena SCHIAVONE Viviana, Marcelo RENAUD, Patricia
LARRAINZAR, Carlos GALLO. Juan Carlos RAMIREZ CHAMPREDONDE.
Mabel ORTEGA, Ana GUTMAN, Sandra UCHA, , Nora PUPPL Leonardo
MASCITELL], Alfredo DIAZ, Mario SIBOLICH, Rocio |FEIVA, Maricla
PLETSCH., Karma MEIER, lvana SANTOS: Marta DORA. Jaime Gusiavo
LEDESMA, Marcelo VALDERRAMO, Héctor LLERA, Adrian Alonsoe Juan
Manuel CELI PRETI, Lucas GONZALEZ THOMAS, Adriana TURCATO v los
¢laboradores de dulee de membrillo rubio Carlos Envigque YORMNET, Walter
GARROTL Jorge PONS, Raal MONSERRAT, Felipe CHIARAMONTE se

u desarrolld la reunion plenaria, Se dio comienzo a la reunidn ¢on las palabras de
dperfura ¥ bienvenida de la Ing. Mercedes NIMO, continnando el ing. Luis

URRIZA, Lic, Marcelo VALDERRAMO (Director de Desarrollo Agricols de la

provineia de San JIJH!'I} Héctor LLERA APRSan Juan, el Dr. Pablo Mords
|
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. v del Dr. Héctor Niubd. En sus discursos se destaco la importancia de las 1G y DO
como herramicntas de agregade de valor en agroalimentos y posicionamientio de

nuestros productos en el mercado nacional e internacional.

Luegn de estas palabras de bienvenida, se realizd una ronda de presentacicn de los

asistentes.

.52 invite al grupo solicitante de la DO *Dulce dg membrillo rubio de San Juan™ a
\g realizar la presentacion del caso por el que tramita su solicitud de regisivo: Dicha
exposicion estuvo a cargo de la Lic. Adriana Turcato, quién explico las etapas mds
importanies del proceso de elaboracidn del Dulce de Membnllo Rubio de San
Juan, destacando su eguilibrio dulzor — acidez, su color claro ¥ textura firme pero
o dure. Asimismo menciond los demas parimelros estudiados v su modo de
puntuacion para luego compararlos en este sentido con el dulce de membrillo

industrializado. A continuacion se dio micio a la cata.
Sepuidamente, la Dra. Elena Schiavone v la consultora destacaron la importancia

gue tienen estos procesos de valorizacion en la deteccion y mejorn de fallas en los

‘siswmas productivos, Se mencionaron también Jas correlociones entre oz
| parametros sensoriales ¥ los aspectos fisico-quimicos y todas Jas actividades,

estudios ¢ instituciones acompafiantes que hicieron posible o identificacion
carocterizacion del dulce a proteger.

Luego surgd un breve debate en tomo a la elaboracion del dulce industrial vs, ¢l

f%ﬁ* dulce a evaluar en cuanto 4 las materias primas utilizadas (tipos de pulpas v estado
\ SANItario).
\

Acto seguido, se cedit 1a palabra al grupo de elaboradores del Dulce. Inicio su

agperistivas edaloclimiaticas gue

[‘./ exposicidon el Sr. Carlos Yomei. Relato
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inciden en ¢l producto final, su historia asociada a la elaboracién de este producto

v menciond todos los elementos gue a su criterio justifican el reconocimiento,

se hicieron aclaraciones respecto a la superficie cultivada, destino de los frutes
{280% de los frutos se comercializa como tal fuera de la provincia) ¥ proveedores
de esta materia prima. S¢ menciond iambién la problematici respecto de la

f;’, yéy carpocaspa; plaga primaria de este cultivo. Continuaron detallando cada etapa del
-“:#,p proceso de elaboracion v se volvieron a describir los aspecios gue caracterizan al

& producte a proteger. Algunos integrantes de la CNA realizaron preguntas durante
esta presentacion que fueron respondidas por los soliciiantes de o [0,
o

o El Dr. Champredonde sugirid que se incluva en el protocolo de claboracion como
£
f asegurar Jque los procesos de comservacion no tengan un impacto desfavorable en
U . 3 ; S
la calidad particular del producta. Explicar en el documento céimo utilizar los

CONServantes.

Terminada la exposicidn por parte del grupo solicitante, se procedio a la
evaluacion a cargo de fa CNA,

'Ill Sugirié que se establezcan parametros, por ejemplo lo emperatura de escaldado »

coccion segin el equipo utilizado (volumen), Por otro lado, surgid un debate

I respecto a la referencia geogrifica del producto, aclarando que se vincula a toda lo
provineia. Se¢ insistio en especificar en el protocolo el emples de BPM. Desde el
SENASA se sugiere detallar la ubicacion de los campos de cultivo ¥ procedencia
de los frutos. Se solicitd profundizar respecto @ los parimetros contemplados en

cada etapa del proceso productivo.

No obstante este debate, se retomd la idea de evaluar si el producto présenta o no

un vinculo con su territorio de origen v luego hacer todas fas mejoras necesarias en
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para-el reconocimiento del patrimonio cultural de una region, la consolidacion del
grupo de productores y actores asociados v la posibilidad de comunicar en otros

mercados la validad de estos productos vinculada a su origen geogrifico.

El Dr. Héctor Niubd expuse que para la Oficina de Registro la solicitud de

reconocimiento cumple con todos los requisitos legales v consulto a los miembros

H?ebe la Comision si estan de acuerdo en alevar o trimite administrativo el proyecto

& para que sea reconocida oficialimente la DO “Dulce de membBeille rubic de San

{ \\Dad{:l que los representantes de la Comisién ne presentaron oposicion, se invita 4

los solicitantes a ingresar a la sala para informarles que la Oficing de Registro del

Ministerio en acuerdo con la Comisién Nacional Asesors de indicactones

. Geogrificas aprueban el provecto presentado v de este modo PRSITA @ tramite

administrativo para que la Secretaria de Apregado de Valor enita la resolucion
oficial de reconocimiento de la DO,

Por la tarde se procedio a realizar un taller sobre el funcionamiento del sistema em

nuestro pais y se mencionaron las solicitudes que se encuentran en ramite,
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